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HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURES
DESSERT
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MI\/IENU

CHANDELEUR

Ecole de Carcans

Semaine du 03/02 au 07/02

Carottes rapées Rosette Salade composée Soupe de citrouille Crépe au fromage
Tartiflette végétarien* Raviolis de beeuf Chipolatas Jambon grillé Poisson panée
Lentilles Purée Boulgour aux petits
Salade .
Carottes Chou fleur légumes
Poire/Fromage Crépes Créme dessert Mille feuilles Fruits frais

La majorité des menus sont préparés maison avec l'utilisation de produits de saison. Ils sont suceptibles de varier pour des raisons d'approvisionnement.
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Ecole de Carcans

Semaine du 10/02 au 14/02

Feuilleté au fromage

Salade croltons fromage

Soupe de légumes

CEuf mayo

Coleslaw

Emincé de porc

Beoeuf bourguignon

Paupiette de veau

Gratin florentin*

Calamarsala

aux olives romaine
L, Pommes vapeur Flageolets .
Perles de blé/légumes . Riz/salade
Carottes Champignons
Yaourt Fruit Entremet Eclair chocolat Compote

La majorité des menus sont préparés maison avec l'utilisation de produits de saison. Ils sont suceptibles de varier pour des raisons d'approvisionnement.
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HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

GARNITURES

DESSERT

Repas végétarien *
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MI\/IENU

Ecole de Carcans

Semaine du 17/02 au 21/02

; Toast de thon . . Samoussas de
Salade composée . Saucisson a l'ail Soupe }
fromage frais legumes
Spaghettis bolo/VG * Brandade de morue Steak de veau Escalope de dinde Cote de porc
Poélée de
Salade Pommes noisettes légumes/pomme de Petits pois carottes
terre vapeur
Liégeois Fruit frais Riz au lait Yaourt Cocktail de fruits

La majorité des menus sont préparés maison avec l'utilisation de produits de saison. Ils sont suceptibles de varier pour des raisons d'approvisionnement.
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HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

Bouillon de tomates
aux vermicelles

Carottes rapées

Salade composée

Escalope Milanaise

Poisson panée

Sandwiches
Jambon-beurre

Poulet Basquaise

Boulettes
végétariennes*

Purée Pates
GARNITURES Haricots verts .. Chips . Légumes couscous
Epinard Piperade
Fromage Gateau Basque
DESSERT Fruits frais Fromage g q Compote
Madeleine Ossau Iraty

Repas végétarien *

La majorité des menus sont préparés maison avec l'utilisation de produits de saison. Ils sont suceptibles de varier pour des raisons d'approvisionnement.



